\Aotel—Restaurané

Perle

am Miihlenteich

FRIScHE KUCHE

Vorspeisen, Salate & Kleinigkeiten

(unsere Salate servieren wir mit Vinaigrette aus eigener Herstellung)

Kleiner gemischter Salat 5,00 €

Portugiesische Kése mit Tomatenmarmelade 6,90 €
auf ,Effenberger’s Friichtebrot*
mit feinem Salat, Haselnlissen und Mandeln

Burratina 9,90 €
auf portugiesischen Tomatensalat und Brot

Gefliigelragout ,,Perle* (das ANDERE Wirzfleisch) 9,90 €
ein Ragout aus Geflugelfleisch und Chorizo
mit zweierlei Kése gratiniert dazu Brot

,»Toasta Francesinha* (NUR ABENDS) 12,90 €
mit, Chorizo, Kése und Spiegelei
auf selbstgemachtem Brioche und ,,SuperBock“-Sol3e

Gebackener Camembert (NUR ABENDYS) 9,90 €
mit Preiselbeeren, Kartoffelbrot und Butter

Suppen

Rinderkraftbruhe 7,00 €



\Aotel—Restaurané

Perle

am Miihlenteich

FRIScHE KUCHE

VEGAN

Kohlroulade - VEGAN 19,90 €
mit griner Erbsen-GemisesoRe

Falafelbéallchen 18,90 €
mit Couscous, veganem Creme fraiche Dip
und Salatbeilage

Pasta
Fusilloni (groRe Spiralnudeln)
- mit Garnelen in SafransoR3e 22,90 €
- mit Hahnchenbruststreifen und Pilzen
in feiner Currysolie 19,90 €
Fisch
Tagesfisch in Butter gebraten 26,90 €

mit Dijon — Senf — SofRe
dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat

Lachsfilet ,,Label Rouge* gebraten 27,90 €
mit Blattspinat, WeiBweinsolie
und Basmatireis

Cataplana (ab 2 Personen auf Vorbestellung) pro Person 35,90 €
(portugiesisches KochgefaR)

Seeteufel, Kabeljau, Garnelen und Muscheln mit Paprika und Tomaten
zusammen in der Cataplana gegart und serviert



Hotel—Restaurané

Perle

am Miihlenteich

FRIScHE KUCHE

Fleisch

»Feijoada* mit Rindfleisch 25,90 €
Ragout mit Tafelspitz, Chorizo, Schweinebauch, Mohren,
Bohnen, Wirsingkohl und Tomaten dazu Chorizo Reis

Rumpsteak ,,medium* (aus Irland) 3290 €
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salat

Maishahnchenbrust ,,Piri Piri* 25,90 €
mit Fregola-Risotto und frischem Gemiise

Kotelett vom thiringischen Duroc Schwein (350 g) 28,90 €
mit Krauterbutter, Pommes und Salat

Schnitzel 22,90 €
(vom Schweinerticken des Havellander Apfelschweins)
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

»Bitoque*“-portugiesisches Schnitzel (NUR ABENDS) 17,90 €
marinierter Schweinericken natur gebraten auf Weinsol3e
mit einem Spiegelei von ,,Gliicks-Ei1* dazu Pommes und Salat

Sauerfleisch aus eigener Herstellung 18,90 €
mit RemouladensoRe und Bratkartoffeln

Currywurst ,,SPEZIAL* 17,90 €
mit Francisco’s CurrysoRe und Sitkartoffelpommes

Dessert

Schokoktichlein warm mit weil3em fllssigen Kern 7,90 €
mit Mango-PassionsfruchtsolRe und Zitronensorbet

Wir reichen Ihnen auch gerne die Dessertkarte.



